ΣΥΝΤΟΜΟ ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΟ

Ο Αναστάσιος Τόλης γεννήθηκε στο Ζερβό Πρεβέζης, κατόπιν μεγάλωσε στην Στουτγάρδη της Γερμανίας με τους μετανάστες γονείς του.
Την μαγειρική τέχνη την συνάντησε και την αγάπησε πολύ νωρίς. Τον κατέκτησε από την πρώτη στιγμή και σε αυτό βοήθησαν οι πρώτοι του σεφ που τον δίδαξαν. 

Τη μαγειρική τέχνη τη σπούδασε στη Σχολή Τουριστικών Επαγγελμάτων Πάρνηθας με υποτροφία μετεκπαίδευσης στη Σχολή της Λοζάνης culinary school Lausanne με εξειδίκευση στην διοίκηση και οργάνωση της κουζίνας & food de beverage

Μετά το τέλος των σπουδών του είχε την ευκαιρία να συνεργασθεί με τα ξενοδοχεία Royal olympic Caravel – Hilton Athens ( Astir palace Vouliagmeni για 30 έτη ) και από το 2006 μέχρι σήμερα με την Palmie-bistro αλυσίδα εστίασης .
Η αγαπημένη του κουζίνα είναι η Ελληνική δημιουργική κουζίνα αγάπα πολύ και την Γαλλική κουζίνα που την ξεχωρίζει για τις βάσεις, τις προδιαγραφές και τα στάνταρ που ισχύουν μέχρι σήμερα.
Διακρίσεις:
Συμμετείχε σε Διεθνείς Διαγωνισμούς με πολλές διακρίσεις και σε αρκετούς από αυτούς συμμετείχα και ως κριτής των διαγωνισμών. Πρόσφατα του ενέκριναν 4 συνταγές με υπογραφή Paul Bocuse στο ευρωπαϊκό σημειωματάριο των καλύτερων και πιο διακεκριμένων σεφ. Έχει βραβευτεί από το Ανώτατο Ξενοδοχειακό Ινστιτούτο Κύπρου για την προσφορά μου στην Ελληνική Γαστρονομία.

Είναι συγγραφέας  4 βιβλίων μαγειρικής και συνταγογραφει σε πολλές στήλες περιοδικών και blog.

 Δημιουργίες του έχουν γευτεί αρκετές δημοφιλείς προσωπικότητες πρόεδροι, πρωθυπουργοί, εφοπλιστές, δημοσιογράφοι κτλ. Το 2007 καταχωρήθηκε στην Εγκυκλοπαίδεια WHO -IS- WHO της Ελβετίας που περιλαμβάνει προσωπικότητες και βιογραφικά, από τους τομείς Οικονομίας, Πολίτικης, Επιστήμης, Τέχνης, Πολιτισμού.

Κατέχει και την πιστοποίηση Παγκόσμιου κριτή Γαστρονομίας από την WACS  (Παγκόσμια ένωση Αρχιμαγείρων).

 Πιστοποίηση  Γευσιγνώστη  certificate   International Taste & Quality Institute – iTQi.

Συμμετέχει σε ομάδα εργασίας του ΕΟΤ σε συνεργασία με την ΠΟΕΣΕ για το σήμα πιστοποίησης της Ελληνικής Κουζίνας .

Είναι  από τα ιδρυτικά μέλη και έχει διατελέσει πρόεδρος  και  στην  Λέσχης Αρχιμαγείρων Ελλάδος όπως και στην Ομοσπονδία Αρχιμαγείρων Ελλάδος , έχει διατελέσει πάνω από 10 συνεχή έτη πρόεδρος .

Το 2013 ανακηρύχτηκε από το ΔΣ του chef club of Greece επίτιμος Πρόεδρος.
Επίσης είναι Υπεύθυνος της Λέσχης Αρχιμαγείρων Ελλάδος (Chef’s club of Greece )  Ηπείρου.              

